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APERITIVO

® RASPBERRY LADY*

belzasar rose vermouth, framboise,
menthe, prosecco, soda 14 €

GIN BASIL SMASH *

gin, basilic, citron,
sucre de canne 15¢€

87" PORNSTAR ™

three sixty vodka, malibu, fruit de la passion,
sirop de noix de coco, citron 15 €

& MR MULE™

gin, citron vert, ainé, menthe,
thomas henry ginger beer 14€

LIMONCELLO YUZU MOJITO

limoncello, rum, citron vert, soda, sucre,
menthe, yuzu-mousse 16 €

Y ESPRESSO MARTINI

vodka, mr. black coffee liqueur,
espresso, sucre de canne 13 €

® 87’ LILLET WILDBERRY

lillet Blanc, petits fruits, menthe,
thomas henry wildberry 13 €

APEROL SOUR™*

aperol, jus de citron, sirop de sucre,
grand marnier 15C

87" NEGRONI SBAGLIATO

campari, vermouth rouge, soda, prosecco,
zeste d' orange 16 €

@ LOS MUERTOS

rum, mango tonic, fruit de la passion, menthe,
bdton de cannelle 14€

SPRITZ

PROSECCO SUR LA GLACE

auch als Rosé [0C

SARTI LEMON SPRITZ

sarti, prosecco, soda, bitter lemon 14 €

CAMPARI SPRITZ

campari, prosecco, soda 13¢

AMALFI SPRITZ

campari, citron, pink grapefruit tonic 14 €

APEROL SPRITZ*

aperol, prosecco, soda 11 €

LIMONCELLO SPRITZ

prosecco, limoncello, soda, menthe 13€

CRODINO SPRITZ*

prosecco, crodine, soda 11 €

HOMEMADE DRINKS

Coal
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ICE TEA

thé noir, pomme, citron,
péche séchée 6.50€

o&;ma.--.f_ PER Y 4
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GINGER

soda with 100% fraicheur & gingembre §.50 €

LIMONE

soda with 100% fraicheur & citron 8.50 €

BASILICO

soda with 100% fraicheur & basilic 8.50¢€

Egalement marqué d'un * sans alcool.




87
ITALIAN STREET FOOD

Traditionell starten wir mit unserem Brot- und Olservice.

VITELLO TONNATO

Le meilleur.
jarret de veau, créme de thon, cresson maring,
pommes aux cipres, piment d’ espelette 20€

CAPRESE ==

mozzarella de bufflonne, tomares colorées, chips de
pain, vinaigrette balsamique, roquette marinée 17 €

BRUSCHETTA =

pain grillé italien, pesto de roquette, burrata,
tomates mariné, cresson mariné 18 €

culsing fusion asiatique/italienne
tigde poulpe, piment, coriandre,
menthe, asia sauce, cressone 22 €

BEEF TATAR

filet de beeuf (90g), mayo 4 la truffe, chips de pain,
créme de jaune d' ceuf, parmesan, sauce tomate 26 €
(avec du frais truffes +10 €)

ANTIPASTI DELLA CASA

charcuterie et fromages italiens, mozzarella di bufala,

légumes méditerranéens grillés,
grissini, prosciutto e melone 18 €
(Egalement possible végérarien)

BURRATA =

burrata, caponata, poivre,
pesto de roquette, cresson mariné 17 €

SALADS ¢

GAMBA

salades feuillues, crevettes frites, tomates mariné,

mayonnaise au piment doux, guacamole, concombre,

oignons rouges marinés, parmesan 25 €

LITTLE [TALY

mozzarella, jambon de parme tranché finement 20€

CARPACCIO DI MANIO

beeuf tranché finement, truffe, chips de pain,
créme de truffe,
Cresson, roquette mariné 24 €
(avec pétes aux truffes +12 €)

CARPACIO DI SCALLOPS

carpaccio de saint-jacques,
marinade aux fruirs de la passion, oignon rouge,
menthe, cresson 26 €

(‘_.‘iv.-zzi.-y,f-ﬂ-af-y.' 4 f’ﬁ.ﬂz{,ﬁ-im.ﬁ.
FRITTURA MISTA

calamars, crevetre, anchois, pimientos, safran aioli 21 €

KING PRAWNS

crevettes grillées, safran aioli,
piment d' espelette, citron
32 1€ (8 pitces) /41 € (12 pidees)

THE ITALIEN TATAKI
filet de boeuf, marinade épioée,
huile d'olive, citron vert 23 €

] salades feuillues, thon mariné, ceuf,
sésame, cancombre, oignons rouges marings,
CApres, SOja Mayo 24 €

INSALATA DI RUGOLA “**

roquette, tomates cerises,
vinaigre balsamique vieilli, parmesan 17 €




PRIMI PIATTI

We love Pasta.

LASAGNE 2.0
lasagne frit, le beeuf haché,
parmesan, persil 21 €

RAVIOL ==

fait maison ravioli, ricotta, épinard,
parmigiano, ricotta mariné, sauce tomate 19 €

“aace PISTACCHIO E VONGOLE *

nouilles, palourdes vénus, créme de pistache,
semoule de pistache 26 €

CANTARELL| * ==

nouilles, tirolles, tomates,
parmeggiano reggiano, persil 23 €
{avec du steak de beeuf tranché +20 €)

THE BOLOGNESE *

nouilles, beeuf haché,
ricotta salata, huile de persil 20€

of ft:-?‘.-/ﬂ—ﬂ-r-ffm-«i--e,

TARTUFO* ==
nouilles, truffe velouté, truffe,
parmigiano reggiano D.O.P 26 M. 28¢€
(avec du steak de boeuf tranché +20 €)

SALSICCIA™

nouilles, salsiccia croustillante, burrata écrasée,
sauce tomate 24 €

GAMBERONI™

nouilles, san marzano tomates, crevette,
huile de persil 25€

AL PESTO * =

gnocchi, homemade pesto de roquette,
smashed burrata, roquette 20€

ARRABBIATA * ==

gnocchi, spicy pepperoni, sauce tomate,
tomates, persil, ricotta salata 19 €

&7 SOCIAL MEDIA

We love to Entertain you.

VODKA* ==

The famous dish from New York.

nouilles, belvedere vodka, mascarpone, san marzano

tomates, ricotta salata 20 €

TAGLIOLINI AL LIMONE * ==

nouilles, citron ' amalfi, ricotta salata 19 €
{avec des crevettes frites +12 €)

THE BEST CARBONARA *

nouilles, jaune d' ceuf-pecorino, ricotra,
guanciale, poivre 22€

"cliee SHORT RIB RAGU *

tagliolini frais, cotes de boewf braisées longuement,

sauce hollandaise, truffe, cresson, jus 28¢€

Egalement sans gluten marqué * +2 €
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SECONDI PIATTI

Notre style.

i ele
SALMONE

filet de saumon frit,
caponata, beurre blanc, purée de pommes de terre et
dépinards, ricotta marinée 33 €

POLIPO

poulpe frit, poivrons braisés, ricotta,
purée de pomimes de terre et poivrons, écume de
safran, pimentos de padrén 35€

SCALLOPS

coquilles saint-jacquse frit, jus,
asperges vertes, purée de pommes de terre, beurre
blanc, truffe fraiche 38¢€

fp‘q...z', £58 M

TAGLIATA DI MANIO

tranches de steak de beeuf, légumes méditerranéens,
tomates cerises, jus, sauce hollandaise 32 €

FILETO DI MANZIO
filet de boeuf, purée de pommes de terre et truffes, holland-
aise, jus de viande, aspenges vertes, échalotes 42 €

COTOLETTA

escalope de veau viennoise, citron 29 €
(avec gnocchi napoli +14 € ou ceasar salade +12 €)

CHATEAUBRIAND -FOR TWO-

filet de beeuf, jus de barolo, hollandaise 17 € (pro 100g)

SMASH BURGERS

American style.

TRUFFLE

brioche, 2 x 90g beeuf, burrata, sauce secréte
truffe mayo, cheddar, laitue, tomate 24 €

DOUBLE CHEESE

brioche, 2 x 90g boeuf, cheddar, sauce secréte,
olgnons braisé, laitue, omate 19 €

SIGNATURE

brioche, 2 x 90g beeuf, geschmorte cignons,
cheddar, croustillant jambon de parme, laitue,
sauce secréte, tomate 20 €

GARNITURE

A partager.

SIGNATURE SAUCES

ketchup 1 €| Mayo I €
truffe mayo 5 €| safran aioli 4 €| sauce secréte 4 €

CLASSIC

légumes grillés méditerranéens 8 €
purée de pommes de terre 10€
asperges vertes grillées et burrata écrasée 13 €

FRIES

classic 7€ | wruffe et parmigiano 10€

LITTLE SALAD

salades feuillues, oignons, tomates,
concombre, vinaigrett 10€

BIG ROCKET MEN

salades feuillues, comates, concombre,

parmigiano reggiano 14 €

TRUFFLE LOVERS

nouilles avec truff 16€
purée de pommes de terre truffée 12 €




PIZZA NAPOLETANA

Savourez la meilleure pizza de la ville.

Clatsic
POMPEJI

fior di latte, sauce tomate, jambon de parme
basilic, ricotta 18€

MAMMA LINA

fior di latte, sauce tomate, jambon de parm 16 €

BUFALINA ==

mozzarella di bufala, sauce tomate,
basilic, parmesan 16 €

NONNA LINAS PARMIGIANA ==

mozzarella di bufala, aubergine au four,
basilic, parmigiano reggiano 20 €

DON DIABLO

sauce tomate, jalapefios, salami épicé,
mozzarella di bufala, basilic, pepperoni 20€

GIALLO

mozzarella di bufala, jaune sauce tomate,
salami épicé, roquerte 21 €

MARGHERITA 2.0 =

sauce tomate, burrata,
basilic, poivre 20€

TORTORA BROTHERS ==

1/3 Taroufo & Pasta, 1/3 Yellow Margherita, 1/3 Bufalina 25¢€

DON VINCENZO TORTORA JUNIOR

fior di latte, carpaccio de boeuf,
roquerte maring, burrata 25€

DON EDOARDO TORIORA JUNIOR

fior di latte, sauce tomate,
salami épicé, ricotta salata, basilic 19¢€

EL PRESIDENTE TORTORA GRANDPA

fior di latee, rdti de boeuf découpé, tomates,
roquette mariné, parmigiano reggiano 33 €
(avee pires aux truffes +12 €)

.;.Zc;z ends
THE BUD SPENCER

fior di latte, le beeuf haché,
basilic, sauce tomare,
parmigiano reggiano 22 €

TARTUFO NEXT LEVEL

fior di latte, truffe, créme de truffe,
san daniele crudo, mozzarella di bufala 25€

4 SEASON

Giallo - Mamma Lina - Speciale - Tartufo 23 C

SMOKING JOE

fior di latre, jambon blane, basilic, bord de pizza farci
de ricotta, parmigiano reggiano 21 €

YELLOW PARMA

fior di latre, jaune sauce 1omate, basilic,
mozzarella di bufala, jambon de parm 24 €

PIZZA STAR

fior di latte, san marzano tomates,
basilic, mozzarella di bufala,
bord de pizza farci de san daniele crudo 22¢€

Bianche
MARADONA

fior di lacee, eroustillant salsiccia,
san marzano tomates, burraca, basilic 22 €

MALAFEMMENA

fior di latte, san marzano tomates, roquette,
jambon de parme, vieux vinaigre balsamique,
parmigiano reggiano 22 €

SOPHIA LOREN

fior di latte, saumon fumé, ricotta,
SA0 MArzano tomates, avocat 21 €

SAINT TROPEZ STYLE

fior di latte, coquilles saint-jacques frices,
truffe fraiche 32 €
{avec des crevettes frites +12 €)
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DOLCE

Dolce far niente.

TIRAMISU DELLA CASA

.
A
[ a}g_.a.»l.-ﬁa_,f.f..’i. biscuit, mascarpone, valrhona chocolar,

STRIZI NAPOLI SYTLE o ity
laniéres de pizza cuites au four, nutella, fraises, LA\!’A CAKE

sucre en poudre, kinder chocolat, M&Ms 23 € fait maison gareau au chocolat, valrhona chocolat,
fraises, crumble 15€

817" PETIT FOURS

macarons, brownie, glace 15 €

Parfait pour un café

HOMEMADE SORBET

Parlez-nous. Nous produisons frais tous les jours.
Par boule de glace 4 €

AFFOGATO AL CAFFE

double expresso & fait maison glace & la vanille 10€
Norne Angelo adore ga.

COTTA YOGURETTE STYLE

panna cotta, chocolar noir, fraise,
crumble 14 €
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'87 Mamma Iina by '87 Group
www. 87mammalina.de
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